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Catering WigilijnyCatering Wigilijny
PRZEKĄSKI ZIMNE
- Śledzie w zalewie korzennej (150g-17zł)
- Śledzie w pomidorach (150g-17zł)
- Śledzie w sosie śmietanowym z jabłkiem i chrzanem (150g17zł)
- Śledzie w trzech smakach (150g-17zł)
- Pstrąg faszerowany musem warzywnym w galarecie (1szt -78zł)
- Pasztet „admirała” z pstrąga i łososia (150g-34zł)
- Ryby faszerowane (sandacz, sum, jesiotr) 1szt. od 500-600 zł
- Karp w cieście piwnym (150g-22zł)
- Ryba po grecku ( dorsz) (150g-18zł)
- Tymbale warzywne z wędzonym pstrągiem ( 2 szt.) (150g- 15zł)
- Roladki z łososia w cieście szpinakowym( 3 plastry) (150g-15zł)
- Sałatka jarzynowa tradycyjna ( 1kg-66zł)
- Macaki placuszki drożdżowe z makiem i owocami 3 szt.(120g-17zł)
- Racuszki drożdżowe z jabłkami 3 szt. (120g-15zł)

ZUPY
- Zupa grzybowa z borowików z łazankami (1 l-55zł)
- Barszcz wigilijny z uszkami grzybowymi (1 l-45zł)
- Barszcz wigilijny czysty ( 1 l- 30 zł)

DANIA 
- Karp w aksamitnym sosie cebulowym (200g-36 zł)
- Pieczony łosoś w papryce ze świeżą bazylią, sos tatarski (200g-47zł)
- Sandacza z kurkami duszonymi z cebulą i sosem maślanym (200g-47zł)
- Gołąbki z kaszą jaglaną w sosie kurkowym (2 szt.-26zł)
- Kaczka pieczona z jabłkiem i żurawiną ( ¼ szt.- 39zł)
- Kaczka pieczona z jabłkiem i żurawiną ( ½ szt.- 66zł)
- Kapusta z grzybami i olejem lnianym (1 kg-70 zł)
- Pierogi z łososiem, koperkiem i suszonymi pomidorami (1 kg-95zł)
- Pierogi z kapustą i grzybami (1 kg- 70zł)
- Pierogi ruskie (1 kg -60zł)
- Kluski z makiem i bakaliami (200g-15zł)

INNE 
- Uszka grzybowe (1 kg-90 zł)
- Mięsa pieczone( karczek, schab, rolada z boczku) (1 kg -80 zł)
- Pasztety pieczone ( 1 kg -95 zł)
( Drobiowy z wątróbką, cielęcy z kurkami w cieście francuskim wieprzowy w bekonie)
- Kompot z suszu wigilijny ( 1l – 20zł)

Przyjmujemy zamówienia na potrawy Swiateczne

ZAMÓWIENIA PRZYJMUJEMY DO 18 GRUDNIA. 
ZAMÓW TELEFONICZNIE / NA MIEJSCU W LOKALU LUB MAILOWO.


