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MENU OKOLICZNOSCIOWE HOTEL - RESTAURACJA ,,NA ROGATCE”

PRZEKASKI ZIMNE Z RYB (CENA ZA PORCJE 120 G)
- Lososiowa réza z kozim serem i kaparami — 22 zt
-£0s0$ w sosie balsamico na swiezej safacie rukola — 28 zt
- Roladki z wedzonym fososiem w ciescie szpinakowym - 22 zt
- Ruloniki tososiowe z pastg chrzanowa na $wiezej rukoli — 122 zt
- Pstrag faszerowany w galarecie — 25 zt (min. cafa ryba — 100 z})
- Tatar zfososia z blanszowanym szpinakiem - 29 zt
- Ryba faszerowana (sum, tosos, sandacz, szczupak) - 400-550 zt
- Sledz po rosyjsku z kawiorem — 20 zt
- Sledz w $mietanie z jabtkiem i chrzanem - 20 zt
- Sledz tradycyjny w oleju — 20 zt
- Sledz w trzech smakach - 20 zt
PRZEKASKI ZIMNE Z MIES (CENA ZA PORCJE 150 G)
- Deska mies pieczonych i pasztetow — 28 zt (schab po staropolsku, boczek z czosnkiem, baleron biatoruski,
Karczek w ziotach, pasztet wiejski, pasztet z watrébek drobiowych)
- Poledwiczka wieprzowa z musem brokutowym - 28 zt
- Roladki z kaczki z zurawing i pomarancza — 35 zt
- Tatar z poledwicy wotowej z marynowanymi borowikami — 32 zt
- Tatar z poledwicy wotowej z marynowanymi borowikami - 12 porcji — 27 zt
- Pieczona piers$ indyka z owocami w galarecie — 28 zt
- Rolada z gesiny w galaretce owocowej — 35 zt
- Pasztet cielecy z kurkami w ciescie francuskim — 35 zt
- Pasztet z krolika z boréwkami - 38 zt
- Tymbale drobiowe z warzywami - 20 zt

PRZEKASKI WEGETARIANSKIE (CENA ZA PORCIJE 150 G)
- Deska seréw (valbon, dorblue, gouda, camembert, radamer) — 30 zt
- Gruszki marynowane z musem serowym —29 zt
- Rolada serowa z bakaliami - 30 zt
- Jaja faszerowane musem (pieczarkowym, z szynki, z tunczyka) — 15,00 zt
- Jaja zawijane w szynce na safatce jarzynowej - 18 zt
- Awokado faszerowane krewetkami koktajlowymi - 45 zt
- Pomidory z mozarella i bazylia z ziotowym sosem pesto - 19 zt

SALATKI (CENA ZA PORCJE 120 G)
- Wiosenna na satacie lodowej z pomidorem, ogérkiem, papryka i sosem winegret — 19 zt
- Grecka z serem feta, oliwkami i sosem winegret — 19 z
- Z kurczaka z prazonymi migdatami, winogronami i sosem majonezowym — 23 zt
- Jarzynowa tradycyjna z gotowanych warzyw — 19 zt
- Ze swiezego szpinaku, pomaranczy, smazonego boczku, orzeszkéw pini, sosu balsamico — 28 zt
- Z wedzonym indykiem i avocado, satata lodowa, pomidorem, ogérkiem, cebulg, sosem winegret - 22 zt
- Brokutowa z jajkiem, ogérkiem konserwowym, majonezem — 19 zt
- Selerowa z serem z6ttym, szynkg, ananasem, kukurydzg, gotowanym jajkiem, majonezem - 19 zt
- Z makaronem penne, kabanosem, papryka, czerwona cebulg i sosem ,tysigca wysp”— 22 zt e
- Z melonem i krewetkami koktajlowymi - 29 zt
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PRZEKASKI GORACE

- Flaki staropolskie 250g - 20 zt

- Forszmak lubelski 2509 — 20 zt

- Flaki z boczniaka 250g - 22 z

- Boeuf strogonof 250g — 25 zt

- Udko faszerowane w sosie stodko-kwasnym 150g - 25 zt

- Szasztyk z poledwicy wieprzowej z wedzonymi sliwkami w winnym sosie — 32 zt
- Szynka wieprzowa pieczona z koscig (min 20 porcji) 150g - 28 zt

ZUPY
- Zupa gulaszowa wegierska 250g - 25 zt
- Borowikowa z kapeluszami 250g — 22 zt
- Zur wiejski z tartym chrzanem 250g - 20 zt
- Barszcz czerwony kotdunami 250g - 20 zt
- Barszcz czerwony z krokietem lub pasztecikiem 2509 - 22 zt
- Zupa cebulowa z grzankg serowgq 250g - 22 zt
- Zupa krem z brokutéw z wedzonym tososiem 250g - 25 zt
- Zupa krem z zielonego groszku 250g - 22 zt
- Zupa krem duet z pieczonej papryki i kalafiora z grzanka czosnkowa — 25 zt
- Zupa francuska z pulpetami cielecymi 250g - 22 zt
- Zupa krem z pomidoréw z piankg bazyliowg i grzankami ziotowymi — 20 zt
- Ros6t z makaronem wiosennym 2509 — 18 zt

DANIA GEOWNE Z WIEPRZOWINY
- Schab przetozony warzywami zapieczony z serem — 36 zt
- Schab faszerowany pieczarkami — 36 zt
- Schab marynowany w ziotach z boczkiem i chrzanem na modrej kapuscie — 36 zt
- Poledwiczka zawijana w boczku w sosie bbq — 42 zt
- Poledwiczka faszerowana serem plesniowym w sosie serowym - 42 zt
- Sakiewka le$niczego w sosie borowikowym — 48 zt
- Poledwiczka w sosie kurkowym lub borowikowym - 42 zt
Dania gtéwne z wotowiny
- Wotowina duszona w winie na karmelizowanych buraczkach - 48 zt
- Zrazy wotowe faszerowane boczkiem i ogérkiem w sosie pieczeniowym — 43 zt

DANIA GLOWNE Z DROBIU
- Piers faszerowana biatg mozarellg i pomidorami na duszonej cukinii — 36 zt
- Filet z kurczaka faszerowany pomidorem i baktazanem na szpinaku - 36 zt
- Roladki z piersi kurczaka faszerowane szparagami i fetg na szpinaku — 38 zt
- Piers$ kurczaka w parmezanie na pomidorach z bazylia i szynka parmeriska — 36 zt
- Drobiowa sakiewka faszerowana kurkami w sosie $Smietanowo -serowym — 39 z
- Pieczona kaczka z jabtkiem i zurawing (luzowana potéwka) — 59 zt
- Pieczona kaczka z jabtkiem i zurawing (luzowana ¢wiartka) — 39 zt

DANIA GLOWNE Z CIELECINY e
- Cielecina duszona w sosie koperkowym — 48 zt
- Gotabki z cieleciny w kapuscie wtoskiej z sosem pomidorowym — 39zt
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DANIA GLOWNE Z RYB

- Grillowany filet z tososia w sosie z suszonych pomidoréw i imbiru — 49 zt
- Sandacz gotowany z warzywami okraszony kwasng $mietang — 49 zt
- Pieczony dorsz na szpinaku z suszonymi pomidorami — 42 zt

DESERY

- Szarlotka na ciepto z lodami waniliowymi - 18 zt/porcja

- Sernik z biatg czekolada i konfiturg wisniowg — 22 zt/porcja
- Tiramisu - deser wioski — 20 zt/porcja

- Gruszka w sosie waniliowym - 20 zt/porcja

- Ricotta z sosem malinowym - 20 zt/porcja

- Deser lodowy z owocami i bitg Smietang — 18 zl/porcja

DODATKI DO DAN GEOWNYCH
- Ziemniaki gotowane
- Ziemniaki puree
- Ziemniaki opiekane
- Ksiezyce ziemniaczane
- Kopytka szpinakowe
- Kopytka na masle
- Kluski slaskie
- Warzywa z pieca na masle
- Zestaw swiezych suréwek
- Warzywa cous cous
- Zapiekanka ziemniaczana
- Talary ziemniaczane
- Frytki
-Ryz

HOTEL - RESTAURACJA ,NA ROGATCE’, UL. SIELANKOWA 1, LUBLIN
TEL. 81-536-00-70, WWW.NAROGTCE.PL, NAROGATCE@WP.PL

HOTEL RESTAURACJA IMPREZY

%%C\ 28 MIEJSC NOCLEGOWYCH KUCHNIA TRADYCYJNA PRZYJECIA, BANKIETY, CATERING
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